
 

Concorso “Miglior dolce al Cioccolato”  
Termoli – Piazza Vittorio Veneto 

15 Dicembre 2024 
 
1. Può partecipare alla gara ciascun appassionato/a indipendentemente dall’età, che voglia 
mettere in mostra la propria creazione dolciaria realizzata secondo ricette personali e/o 
tradizionali a base di cioccolato o cioccolati.  
 
2. Ogni partecipante può concorrere con 2 Creazioni dolciarie a base di cioccolato, una per la 
degustazione/valutazione, l’altra per l’asta pubblica. 
 
3. Sono ammesse alla gara solamente creazioni alimentari dolci, realizzate artigianalmente 
previa cottura, la cui conservazione non necessiti di refrigerazione e realizzate in ambito 
domestico.  
  
4. Non sono ammesse torte comperate, di pasticceria e/o di laboratorio, previa esclusione dal 
concorso. 
 
5. Le torte devono avere un nome, anche di fantasia, che sarà comunicato insieme alla lista degli 
ingredienti nell’apposita “scheda torta” al momento dell’iscrizione: Nome Torta, Ricetta e 
Allergeni, le quali verranno inviate all’indirizzo mail: festadelcioccolato.termoli@gmail.com  
 
6. L’iscrizione al concorso dovrà avvenire entro e non oltre il 13 dicembre 2024 inviando una mail 
iscrizione all’indirizzo mail   festadelcioccolato.termoli@gmail.com   
 
7. Quota di partecipazione: la quota per l’iscrizione è di 10€, le quali verranno devolute in 
beneficenza all’associazione di Volontariato “ SAN VINCENZO DE PAOLI” di Termoli. La quota 
verrà versata alla consegna delle torte (il giorno 14/12/24 ore 16.30/17.30). 
 
8. Le torte dovranno essere CONSEGNATE dalle ore 16.30 alle ore 17.30 il giorno 15 dicembre 
2024 presso lo stand situato in piazza monumento a Termoli, dove avverrà la degustazione e la 
premiazione prevista per le ore 19.00. 
 
9. Le creazioni dolciarie saranno valutate da una giuria di professionisti il cui giudizio è 
insindacabile secondo i seguenti parametri: Bontà, Originalità, Creatività, Equilibrio nel Gusto 
del Cioccolato. 



 

 
10. Premiazione: Ci sarà un solo Vincitore o Vincitrice  che si aggiudicherà “LA MIGLIOR TORTA 
AL CIOCCOLATO DI TERMOLI” con Attestato e un Riconoscimento Particolare. A tutti i 
concorrenti verrà rilasciato solo un attestato di partecipazione. La seconda torta verrà messa 
all’asta in diretta del pubblico presente, il ricavato andrà sempre in beneficenza all’associazione 
di Volontariato “ SAN VINCENZO DE PAOLI” di Termoli. 
 
11. Per Informazioni Telefonare al n° 339.7332591 oppure inviare una mail a: 
festadecioccolato.termoli@gmail.com   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

SCHEDA DOLCE 
 
 
Nome e Cognome del Concorrente_________________________________________________________ 
 
DENOMINAZIONE DEL DESSERT 
__________________________________________________________________________________________ 
__________________________________________________________________________________________ 
 
INGREDIENTI 
__________________________________________________________________________________________
__________________________________________________________________________________________
__________________________________________________________________________________________
__________________________________________________________________________________________ 
 
PROCEDIMENTO (in breve) 
__________________________________________________________________________________________
__________________________________________________________________________________________
__________________________________________________________________________________________
__________________________________________________________________________________________ 
__________________________________________________________________________________________
__________________________________________________________________________________________
__________________________________________________________________________________________
__________________________________________________________________________________________ 
__________________________________________________________________________________________
__________________________________________________________________________________________
__________________________________________________________________________________________ 
 
ALLERGENI 
__________________________________________________________________________________________
__________________________________________________________________________________________ 
 
Firma del Concorrente 
______________________________________ 


